
 

Ideali per Agriturismo, Macellerie, Supermercati, Ristorazione e piccoli Pastifici, queste macchine costruite 
totalmente in acciaio inox sono dotate di pompe per vuoto, che garantiscono nel tempo affidabilità e durata.
Le confezionatrici sottovuoto per buste con camera del vuoto si possono avere nelle versioni da banco o con 
basamento e ruote girevoli.
L'ampia gamma è disponibile anche nelle versioni “atmosfera protettiva (A.T.M. Gas inerte)” e con gestione 
elettronica. Mantenendo l’alto standard qualitativo, i modelli disponibili, si differenziano nelle dimensioni utili 
della camera del vuoto, nella disposizione e misura delle barre saldanti e nella portata delle pompe per il vuoto.

 

Termosigillatrice sottovuoto automatica in linea in atmosfera 
protetta

 

  

PAMA PARSI MACCHINE S.R.L. ­ Attrezzature per laboratori pasta fresca 
Via Maremmana III, Km3 ­ 00030 San Cesareo (Roma) ITALY Tel. +39 06 9587205/9570662 Fax +39 06 9588550 
chi siamo | prodotti: tipologia, chiavi in mano: 10Kg, 25Kg, 50Kg, 100Kg, i formati di pasta, gli impianti, cataloghi

servizi | usato | contattaci | dove siamo

MODELLO 315/10 415/20 500/40 500 TWIN 70

Barra saldante 315 415 500 2 x 500

Camera+coperchio 1 ­ 322x367x160  1­422x503x220  1 2­506x558x120+140 

Dim. macchina 390x480x350 490x620x360 1030x550x670 1200x730x910

Peso Kg. 70 110 110 110

Collegamento elettrico 230 V 230 V 230/400 V 3F­230/400 V 

Assorbimento kW.  0,6 0,9 1,5 2,2

Camera vuoto inox inox inox inox

Impianto gas inerte a richiesta a richiesta  a richiesta  a richiesta

Pompa per vuoto 10 mc/h 20 mc/h 40 mc/h 70 mc/h

Versione da banco da banco da banco carrellata

  

Termosigillatrice sottovuoto in atmosfera protetta, carrellata su ruote,
pensata per il confezionamento sottovuoto di vaschette di varie
misure, dedicata alla gastronomia, ai supermercati, ai catering, ecc.  

Costruita in acciaio inox e alluminio 
_ Pompa 20 m3/h delle migliori marche 
_ Vasca in acciaio inox 
_ Campana in alluminio stampato 
_ Caricamento e passaggio film bobina protetto igienicamente 
_ Scheda elettronica con sensore e 5 programmi memorizzabili 

_ Vasca stampata in acciaio inox per una facile pulizia, 
che permette di utilizzare stampi con fustellatura 
320 x 265 mm (1/2 GN) come pure 4 x GN 1/8. 

Compressore d ’aria silenziato (optional) 
Il compressore d’aria, molto silenzioso (40 dB), può essere 
alloggiato all ’interno della termosigillatrice (modello da 5 litri) 
o acquistato separatamente (modello da 9 litri, vedi foto). 
Potenza compressore 700W a 230V~ 

Fustellatura per alcuni stampi 
Vasca in acciaio inox, permette di utilizzare stampi 
fino a 310 x 220 mm con fustellatura e stampi 
fino a 320 x 265 mm (1/2 GN) senza fustellatura. 

Dim. macchina (mm) 450x800x1290

Peso 150 kg.

Assorbimento 2,2 kW

Dimensioni max 
vaschetta

340x270x100

Piano di lavoro Inox

Stampi a richiesta

Collegamento elettrico 230/400 V

COMPRESSORE SILENZIATO  ­ FUSTELLATURA STAMPI  

 

► CARATTERISTICHE 

 
­  costruita in acciaio inox AISI 304 e alluminio
Peraluman 
­ pompa vuoto 63 m3/h 
­ vasca e campana in alluminio Peraluman 
­ caricamento e passaggio film bobina protetto
igienicamente 
­  termoregolatore per controllo temperatura
piastra 
saldante 
­ vuoto e gas controllati da vacuostato digitale
interfacciato a PLC 
­  gestione apparecchiatura con pannello
operatore e PLC 
­ controllo presenza vaschetta con fotocellula
­  avanzamento e riavvolgimento film bobina
automatico 
­ 4/6 cicli al minuto 

Larghezza Profondità Altezza Fascia bobina Impronta massima stampo Tensione Potenza

1750 mm 740 mm 1450 mm 340 mm d.max 220  280x210xH max58 mm 400V 3+T+N 3,2 kW

L e   c o n f e z i o n a t r i c i   ­pesatrici
v e r t i c a l i   c o m p l e t a m e n t e
automatiche sono progettate e
costruite con i più moderni criteri
tecnologici. 

 
Dedicate per il confezionamento di
alimenti, dispongono di tramoggia
di carico, nastro elevatore e unità
di pesatura. 

  

  

 

Dim. sacchetto
min. 10x10 (ca. 20/25 al min dipende dal prodotto
max 24x30 (ca. 8/10 al min. dipende dal prodotto

Tipo sacchetto a cuscino

Dimensioni ingombro cm. 105x445xh. 240

Peso macchina kg. 480

Assorbimento elettrico kW. 1,5 monofase

Assorbimento pneumatico lt. 10/minuto ca.

 
PRESSE AUTOMATICHE 

RAVIOLATRICI 
AUTOMATICHE 

MACCHINE CAPPELLETTI 
ED AGNOLOTTI 

LAMINATOI

 

MACCHINE GNOCCATRICI

 

PASTORIZZATORI

 

TAGLIERINE DA BANCO

 

MACCHINE ORECCHIETTE

MACCHINE CANNELLONI

 

MACCHINE SPECIALI

 

TRABATTI, ESSICCATOI, 
STERILIZZATORI  

CONFEZIONATRICI

 

MACCHINE 
RISTORAZIONE 

FORNI

 

ACCESSORI PER 
LABORATORI 

IL SOTTOVUOTO

 

FILMATI MACCHINE

 

PER PASTA 

NOVITÀ

 

NEWSLETTER

 

LINKS

 

http://www.pamaroma.it/index.html
http://www.pamaroma.it/presseperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/raviolatriciperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/macchinepercappelletti.htm
http://www.pamaroma.it/laminatoiperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/macchinepergnocchi.htm
http://www.pamaroma.it/pastorizzatoriperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/taglierineperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/macchineperorecchiette.htm
http://www.pamaroma.it/macchinepercannelloni.htm
http://www.pamaroma.it/macchinespecialiperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/trabatti-essiccatoi-sterilizzatori_perpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/confezionatriciperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/macchineristorazioneperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/forni_rational.htm
http://www.pamaroma.it/accessoriperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/sottovuoto.htm
http://www.pamaroma.it/filmatimacchineperpasta.htm
http://www.pamaroma.it/novita.htm
http://www.pamaroma.it/newslettermacchinepastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/links.htm
http://www.pamaroma.it/confezionatriciperpastafresca.htm#
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alloggiato all ’interno della termosigillatrice (modello da 5 litri) 
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http://www.pamaroma.it/macchinariperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/10kgperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/25kgperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/50kgperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/100kgperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/formatiperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/impiantiperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/cataloghiperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/assistenzaperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/macchineusateperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/infoperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/dovesiamo.htm

