PAMD
1752 g

PRESSE AUTOMATICHE

RAVIOLATRICI
AUTOMATICHE

MACCHINE CAPPELLETTI
ED AGNOLOTTI

LAMINATOI

MACCHINE GNOCCATRICI
PASTORIZZATORI
TAGLIERINE DA BANCO
MACCHINE ORECCHIETTE
MACCHINE CANNELLONI
MACCHINE SPECIALI

TRABATTI, ESSICCATOI,
STERILIZZATORI

CONFEZIONATRICI

MACCHINE
RISTORAZIONE

FORNI

ACCESSORI PER
LABORATORI

IL SOTTOVUOTO

FILMATI MACCHINE
PER PASTA

NOVITA
NEWSLETTER

LINKS

| Macchina per lasagne e cannelloni mod. CN/2000

Macchina automatica brevettata per produzione di cannelloni e
sfoglia precotta - uscita n°® 2 cannelloni - produzione cannelloni
n° 700 pezzi |'ora circa - cottura 2 min. - lunghezza mm 110
gruppo calibrazione sfoglia con cilindri da mm 280 di larghezza
taglia rifili laterali sfoglia in uscita dal calibratore vasca di
cottura vasca di raffreddamento e lavaggio.

Gruppo di formazione composto da:

nastro con variatore di velocita

taglierina longitudinale

alimentazione ripieno regolabile con inverter
avvolgimento cannellone brevettato

taglio trasversale a lunghezza variabile

Larghezza sfoglia in entrata mm 280 regolazione spessore
sfoglia regolazione quantita di ripieno regolabile con inverter
lunghezza cannellone / lasagna regolabile macchina in acciaio
inox. Conforme alle normative CE

dimensioni bxpxh mm 650 x 1950 x 1650 h
peso kg 320 c.

prod/h N° 700 pezzi c.

larghezza sfoglia mm 280

potenza KW 7

alimentazione volt 220/380-3F+N
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PAMA PARSI MACCHINE S.R.L. - Attrezzature per laboratori pasta fresca

Via Maremmana III, Km3 - 00030 San Cesareo (Roma) ITALY Tel. +39 06 9587205/9570662 Fax +39 06 9588550
chi siamo | prodotti: tipologia, chiavi in mano: 10Kg, 25Kg, 50Kg, 100Kg, i formati di pasta, gli impianti, cataloghi

servizi | usato | contattaci | dove siamo
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