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| Macchina Raviolatrice mod. RN/120-TS

visiona il ilmato

Raviolatrice con prodotto staccato - prod/h kg 40 c. - a
doppia sfoglia - ripieno a torchio discontinuo e regolabile
di carne o ricotta - stampo quadro medio Q4 in
dotazione - possibilita di cambiare gli stampi per
produrre altri formati - completa di due raccoglitori
prodotto in plastica alimentare - carrello con ruote -
macchina in acciaio inox

conforme alle normative CE

dimensioni bxpxh mm 480 x 730 x 1940 h
peso kg 135c.

prod/h kg 40 c.

larghezza sfoglia mm 120

potenza KW 0,5

alimentazione volt 220/380-3F

| Macchina Raviolatrice mod. RN/ 120-5C

visiona il ilmato

Raviolatrice con prodotto staccato - prod/h kg 60 c. - a
doppia sfoglia - ripieno a torchio discontinuo e regolabile
di carne o ricotta - stampo quadro medio Q4 in
dotazione - possibilita di cambiare gli stampi per
produrre altri formati - completa di due raccoglitori
prodotto in plastica alimentare - carrello con ruote -
macchina in acciaio inox

conforme alle normative CE

dimensioni bxpxh mm 520 x 730 x 1770 h
peso kg 140 c.

prod/h kg 60 c.

larghezza sfoglia mm 120

potenza KW 1

alimentazione volt 220/380-3F

| Macchina Raviolatrice mod. RN/T70-TS

visiona 1l filmato

Raviolatrice con prodotto staccato - prod/h kg 170 c. - a
doppia sfoglia - ripieno a torchio discontinuo e regolabile
di carne o ricotta - stampo quadro medio Q4 in dotazione
- possibilita di cambiare gli stampi per produrre altri
formati - completa di due raccoglitori prodotto in plastica
alimentare - carrello con ruote - macchina in acciaio inox

conforme alle normative CE

dimensioni bxpxh mm 640 x 730 x 1930 h
peso kg 135c.

prod/h kg 90 c.

larghezza sfoglia mm 170

potenza KW 0,6

alimentazione volt 220/380-3F

| Macchina Raviolatrice mod. RN/I70-5C
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Raviolatrice con prodotto staccato - prod/h kg 120-150 c.
- a doppia sfoglia - ripieno continuo e regolabile di carne
o ricotta - stampo quadro medio Q4 in dotazione -
possibilita di cambiare gli stampi per produrre altri
formati - completa di due raccoglitori prodotto in plastica
alimentare - carrello con ruote - macchina in acciaio inox

conforme alle normative CE

dimensioni bxpxh mm 570 x 730 x 1850 h
peso kg 180 c.

prod/h kg 120-150 c.

larghezza sfoglia mm 170

potenza KW 1,7

alimentazione volt 220/380-3F

Visiona il filmato

| Macchina Raviolatrice mod. RN/220-5C
I

Raviolatrice con prodotto staccato - prod/h kg 200 c. - alimentazione continua
del ripieno - stampo quadro medio Q4 in dotazione - possibilita di cambiare gli
stampi per produrre altri formati - completa di due raccoglitori prodotto in
plastica alimentare - carrello con ruote - macchina in acciaio inox

conforme alle normative CE

dimensioni bxpxh mm 620 x 730 x 1930 h
peso kg 200 c.

prod/h kg 200 c.

larghezza sfoglia mm 220

potenza KW 1,7

alimentazione volt 220/380-3F
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Macchina Raviolatrice mod. RN/280 56 con alimentatore

Raviolatrice con prodotto staccato - prod/h kg 300 c. - alimentazione
continua del ripieno - stampo quadro medio Q4 in dotazione - possibilita
di cambiare gli stampi per produrre altri formati - completa di due
raccoglitori prodotto in plastica alimentare - carrello con ruote -
macchina in acciaio inox

conforme alle normative CE

dimensioni bxpxh mm 1000 x 1005 x 1950 h
peso kg 360 c.

prod/h kg 300 c.

larghezza sfoglia mm 280

potenza KW

alimentazione volt 380-3F

Alimentatore per Raviolatrici serie AL/RN
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Ideato e brevettato per facilitare I'inserimento del ripieno nelle macchine della serie
RN, puo alimentare qualsiasi raviolatrice, potenziandone la produttivita. Interamente
in acciaio inox & smontabile completamente per una completa pulizia, anche con getto
d'acqua.

conforme alle normative CE

dimensioni bxpxh mm 640 x 780 x 1420 h
peso kg 100 c.

prod/h kg 130 c.

potenza KW 0,8

alimentazione volt 220-380-3F
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PAMA PARSI MACCHINE S.R.L. - Attrezzature per laboratori pasta fresca
Via Maremmana III, Km3 - 00030 San Cesareo (Roma) ITALY Tel. +39 06 9587205/9570662 Fax +39 06 9588550
chi siamo | prodotti: tipologia, chiavi in mano: 10Kg, 25Kg, 50Kg, 100Kg, i formati di pasta, gli impianti, cataloghi
servizi | usato | contattaci | dove siamo
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