
  

PAMA PARSI MACCHINE S.R.L. ­ Attrezzature per laboratori pasta fresca 
Via Maremmana III, Km3 ­ 00030 San Cesareo (Roma) ITALY Tel. +39 06 9587205/9570662 Fax +39 06 9588550 
chi siamo | prodotti: tipologia, chiavi in mano: 10Kg, 25Kg, 50Kg, 100Kg, i formati di pasta, gli impianti, cataloghi

servizi | usato | contattaci | dove siamo

 
Raviolatrice con prodotto staccato ­ prod/h kg 40 c.  ­ a 
doppia sfoglia ­ ripieno a torchio discontinuo e regolabile 
d i   ca rne  o   r i co t ta   ­  stampo quadro medio Q4 in 
dotazione  ­  possibil ità di cambiare gli stampi per 
produrre altri formati  ­  completa di due raccoglitori 
prodotto in plastica alimentare ­  carrello con ruote – 
macchina in acciaio inox 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm 480 x 730 x 1940 h 
peso kg  135 c. 
prod/h kg  40 c. 
larghezza sfoglia mm  120 
potenza KW 0,5 
alimentazione volt  220/380­3F 

 
Raviolatrice con prodotto staccato ­ prod/h kg 60 c.  ­ a 
doppia sfoglia ­ ripieno a torchio discontinuo e regolabile 
d i   ca rne  o   r i co t ta   ­ stampo quadro medio Q4  in 
dotazione  ­ possibi l i tà di cambiare gl i  stampi per 
produrre altri formati  ­ completa di due raccoglitori 
prodotto in plastica alimentare ­ carrello con ruote – 
macchina in acciaio inox 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm 520 x 730 x 1770 h 
peso kg  140 c. 
prod/h kg  60 c. 
larghezza sfoglia mm  120 
potenza KW 1 
alimentazione volt  220/380­3F 

 

 
Raviolatrice con prodotto staccato ­ prod/h kg 170 c. ­ a 
doppia sfoglia ­ ripieno a torchio discontinuo e regolabile 
di carne o ricotta ­ stampo quadro medio Q4 in dotazione 
­ possibilità di cambiare gli stampi per produrre altri 
formati ­ completa di due raccoglitori prodotto in plastica 
alimentare ­ carrello con ruote – macchina in acciaio inox 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm  640 x 730 x 1930 h 
peso kg  135 c. 
prod/h kg  90 c. 
larghezza sfoglia mm  170 
potenza KW 0,6 
alimentazione volt  220/380­3F 

 

 
Raviolatrice con prodotto staccato ­ prod/h kg 120­150 c. 
­ a doppia sfoglia  ­ ripieno continuo e regolabile di carne 
o ricotta  ­ stampo quadro medio Q4 in dotazione  ­ 
possibilità di cambiare gli stampi per produrre altri 
formati ­ completa di due raccoglitori prodotto in plastica 
alimentare ­ carrello con ruote – macchina in acciaio inox 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm  570 x 730 x 1850 h 
peso kg  180 c. 
prod/h kg  120­150 c. 
larghezza sfoglia mm  170 
potenza KW 1,7 
alimentazione volt  220/380­3F 

 
Raviolatrice con prodotto staccato ­ prod/h kg 200 c. ­ alimentazione continua
del ripieno ­ stampo quadro medio Q4 in dotazione ­ possibilità di cambiare gli
stampi per produrre altri formati  ­ completa di due raccoglitori prodotto in
plastica alimentare ­ carrello con ruote ­ macchina in acciaio inox 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm 620 x 730 x 1930 h  
peso kg  200 c. 
prod/h kg  200 c. 
larghezza sfoglia mm  220 
potenza KW 1,7 
alimentazione volt  220/380­3F 

IMPIANTO AUTOMATICO PER RAVIOLI >>   

 
Raviolatrice con prodotto staccato  ­ prod/h kg 300 c.  ­ alimentazione
continua del ripieno ­ stampo quadro medio Q4 in dotazione ­ possibilità
di cambiare gli stampi per produrre altri formati  ­ completa di due
raccoglitori prodotto in plastica alimentare  ­ carrel lo con ruote  ­
macchina in acciaio inox 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm 1000 x 1005 x 1950 h  
peso kg  360 c. 
prod/h kg  300 c. 
larghezza sfoglia mm  280 
potenza KW 
alimentazione volt  380­3F 

Ideato e brevettato per facilitare l'inserimento del ripieno nelle macchine della serie
RN, può alimentare qualsiasi raviolatrice, potenziandone la produttività. Interamente
in acciaio inox è smontabile completamente per una completa pulizia, anche con getto
d'acqua. 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm 640 x 780 x 1420 h  
peso kg  100 c. 
prod/h kg  130 c. 
potenza KW 0,8 
alimentazione volt  220­380­3F 

 
PRESSE AUTOMATICHE 

RAVIOLATRICI 
AUTOMATICHE 

MACCHINE CAPPELLETTI 
ED AGNOLOTTI 

LAMINATOI

 

MACCHINE GNOCCATRICI

 

PASTORIZZATORI

 

TAGLIERINE DA BANCO

 

MACCHINE ORECCHIETTE

MACCHINE CANNELLONI

 

MACCHINE SPECIALI

 

TRABATTI, ESSICCATOI, 
STERILIZZATORI  

CONFEZIONATRICI

 

MACCHINE 
RISTORAZIONE 

FORNI

 

ACCESSORI PER 
LABORATORI 

IL SOTTOVUOTO

 

FILMATI MACCHINE

 

PER PASTA 

NOVITÀ

 

NEWSLETTER

 

LINKS

 

http://www.pamaroma.it/index.html
http://www.pamaroma.it/presseperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/raviolatriciperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/macchinepercappelletti.htm
http://www.pamaroma.it/laminatoiperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/macchinepergnocchi.htm
http://www.pamaroma.it/pastorizzatoriperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/taglierineperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/macchineperorecchiette.htm
http://www.pamaroma.it/macchinepercannelloni.htm
http://www.pamaroma.it/macchinespecialiperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/trabatti-essiccatoi-sterilizzatori_perpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/confezionatriciperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/macchineristorazioneperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/forni_rational.htm
http://www.pamaroma.it/accessoriperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/sottovuoto.htm
http://www.pamaroma.it/filmatimacchineperpasta.htm
http://www.pamaroma.it/novita.htm
http://www.pamaroma.it/newslettermacchinepastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/links.htm
http://www.pamaroma.it/raviolatriciperpastafresca.htm#
http://www.pamaroma.it/raviolatriciperpastafresca.htm#
http://www.pamaroma.it/raviolatriciperpastafresca.htm#
http://www.pamaroma.it/raviolatriciperpastafresca.htm#


  

PAMA PARSI MACCHINE S.R.L. ­ Attrezzature per laboratori pasta fresca 
Via Maremmana III, Km3 ­ 00030 San Cesareo (Roma) ITALY Tel. +39 06 9587205/9570662 Fax +39 06 9588550 
chi siamo | prodotti: tipologia, chiavi in mano: 10Kg, 25Kg, 50Kg, 100Kg, i formati di pasta, gli impianti, cataloghi

servizi | usato | contattaci | dove siamo

 
Raviolatrice con prodotto staccato ­ prod/h kg 40 c.  ­ a 
doppia sfoglia ­ ripieno a torchio discontinuo e regolabile 
d i   ca rne  o   r i co t ta   ­  stampo quadro medio Q4 in 
dotazione  ­  possibil ità di cambiare gli stampi per 
produrre altri formati  ­  completa di due raccoglitori 
prodotto in plastica alimentare ­  carrello con ruote – 
macchina in acciaio inox 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm 480 x 730 x 1940 h 
peso kg  135 c. 
prod/h kg  40 c. 
larghezza sfoglia mm  120 
potenza KW 0,5 
alimentazione volt  220/380­3F 

 
Raviolatrice con prodotto staccato ­ prod/h kg 60 c.  ­ a 
doppia sfoglia ­ ripieno a torchio discontinuo e regolabile 
d i   ca rne  o   r i co t ta   ­ stampo quadro medio Q4  in 
dotazione  ­ possibi l i tà di cambiare gl i  stampi per 
produrre altri formati  ­ completa di due raccoglitori 
prodotto in plastica alimentare ­ carrello con ruote – 
macchina in acciaio inox 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm 520 x 730 x 1770 h 
peso kg  140 c. 
prod/h kg  60 c. 
larghezza sfoglia mm  120 
potenza KW 1 
alimentazione volt  220/380­3F 

 

 
Raviolatrice con prodotto staccato ­ prod/h kg 170 c. ­ a 
doppia sfoglia ­ ripieno a torchio discontinuo e regolabile 
di carne o ricotta ­ stampo quadro medio Q4 in dotazione 
­ possibilità di cambiare gli stampi per produrre altri 
formati ­ completa di due raccoglitori prodotto in plastica 
alimentare ­ carrello con ruote – macchina in acciaio inox 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm  640 x 730 x 1930 h 
peso kg  135 c. 
prod/h kg  90 c. 
larghezza sfoglia mm  170 
potenza KW 0,6 
alimentazione volt  220/380­3F 

 

 
Raviolatrice con prodotto staccato ­ prod/h kg 120­150 c. 
­ a doppia sfoglia  ­ ripieno continuo e regolabile di carne 
o ricotta  ­ stampo quadro medio Q4 in dotazione  ­ 
possibilità di cambiare gli stampi per produrre altri 
formati ­ completa di due raccoglitori prodotto in plastica 
alimentare ­ carrello con ruote – macchina in acciaio inox 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm  570 x 730 x 1850 h 
peso kg  180 c. 
prod/h kg  120­150 c. 
larghezza sfoglia mm  170 
potenza KW 1,7 
alimentazione volt  220/380­3F 

 
Raviolatrice con prodotto staccato ­ prod/h kg 200 c. ­ alimentazione continua
del ripieno ­ stampo quadro medio Q4 in dotazione ­ possibilità di cambiare gli
stampi per produrre altri formati  ­ completa di due raccoglitori prodotto in
plastica alimentare ­ carrello con ruote ­ macchina in acciaio inox 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm 620 x 730 x 1930 h  
peso kg  200 c. 
prod/h kg  200 c. 
larghezza sfoglia mm  220 
potenza KW 1,7 
alimentazione volt  220/380­3F 

IMPIANTO AUTOMATICO PER RAVIOLI >>   

 
Raviolatrice con prodotto staccato  ­ prod/h kg 300 c.  ­ alimentazione
continua del ripieno ­ stampo quadro medio Q4 in dotazione ­ possibilità
di cambiare gli stampi per produrre altri formati  ­ completa di due
raccoglitori prodotto in plastica alimentare  ­ carrel lo con ruote  ­
macchina in acciaio inox 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm 1000 x 1005 x 1950 h  
peso kg  360 c. 
prod/h kg  300 c. 
larghezza sfoglia mm  280 
potenza KW 
alimentazione volt  380­3F 

Ideato e brevettato per facilitare l'inserimento del ripieno nelle macchine della serie
RN, può alimentare qualsiasi raviolatrice, potenziandone la produttività. Interamente
in acciaio inox è smontabile completamente per una completa pulizia, anche con getto
d'acqua. 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm 640 x 780 x 1420 h  
peso kg  100 c. 
prod/h kg  130 c. 
potenza KW 0,8 
alimentazione volt  220­380­3F 

 
PRESSE AUTOMATICHE 

RAVIOLATRICI 
AUTOMATICHE 

MACCHINE CAPPELLETTI 
ED AGNOLOTTI 

LAMINATOI

 

MACCHINE GNOCCATRICI

 

PASTORIZZATORI

 

TAGLIERINE DA BANCO

 

MACCHINE ORECCHIETTE

MACCHINE CANNELLONI

 

MACCHINE SPECIALI

 

TRABATTI, ESSICCATOI, 
STERILIZZATORI  

CONFEZIONATRICI

 

MACCHINE 
RISTORAZIONE 

FORNI

 

ACCESSORI PER 
LABORATORI 

IL SOTTOVUOTO

 

FILMATI MACCHINE

 

PER PASTA 

NOVITÀ

 

NEWSLETTER

 

LINKS

 

http://www.pamaroma.it/raviolatriciperpastafresca.htm#
http://www.pamaroma.it/raviolatriciperpastafresca.htm#


  

PAMA PARSI MACCHINE S.R.L. ­ Attrezzature per laboratori pasta fresca 
Via Maremmana III, Km3 ­ 00030 San Cesareo (Roma) ITALY Tel. +39 06 9587205/9570662 Fax +39 06 9588550 
chi siamo | prodotti: tipologia, chiavi in mano: 10Kg, 25Kg, 50Kg, 100Kg, i formati di pasta, gli impianti, cataloghi

servizi | usato | contattaci | dove siamo

 
Raviolatrice con prodotto staccato ­ prod/h kg 40 c.  ­ a 
doppia sfoglia ­ ripieno a torchio discontinuo e regolabile 
d i   ca rne  o   r i co t ta   ­  stampo quadro medio Q4 in 
dotazione  ­  possibil ità di cambiare gli stampi per 
produrre altri formati  ­  completa di due raccoglitori 
prodotto in plastica alimentare ­  carrello con ruote – 
macchina in acciaio inox 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm 480 x 730 x 1940 h 
peso kg  135 c. 
prod/h kg  40 c. 
larghezza sfoglia mm  120 
potenza KW 0,5 
alimentazione volt  220/380­3F 

 
Raviolatrice con prodotto staccato ­ prod/h kg 60 c.  ­ a 
doppia sfoglia ­ ripieno a torchio discontinuo e regolabile 
d i   ca rne  o   r i co t ta   ­ stampo quadro medio Q4  in 
dotazione  ­ possibi l i tà di cambiare gl i  stampi per 
produrre altri formati  ­ completa di due raccoglitori 
prodotto in plastica alimentare ­ carrello con ruote – 
macchina in acciaio inox 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm 520 x 730 x 1770 h 
peso kg  140 c. 
prod/h kg  60 c. 
larghezza sfoglia mm  120 
potenza KW 1 
alimentazione volt  220/380­3F 

 

 
Raviolatrice con prodotto staccato ­ prod/h kg 170 c. ­ a 
doppia sfoglia ­ ripieno a torchio discontinuo e regolabile 
di carne o ricotta ­ stampo quadro medio Q4 in dotazione 
­ possibilità di cambiare gli stampi per produrre altri 
formati ­ completa di due raccoglitori prodotto in plastica 
alimentare ­ carrello con ruote – macchina in acciaio inox 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm  640 x 730 x 1930 h 
peso kg  135 c. 
prod/h kg  90 c. 
larghezza sfoglia mm  170 
potenza KW 0,6 
alimentazione volt  220/380­3F 

 

 
Raviolatrice con prodotto staccato ­ prod/h kg 120­150 c. 
­ a doppia sfoglia  ­ ripieno continuo e regolabile di carne 
o ricotta  ­ stampo quadro medio Q4 in dotazione  ­ 
possibilità di cambiare gli stampi per produrre altri 
formati ­ completa di due raccoglitori prodotto in plastica 
alimentare ­ carrello con ruote – macchina in acciaio inox 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm  570 x 730 x 1850 h 
peso kg  180 c. 
prod/h kg  120­150 c. 
larghezza sfoglia mm  170 
potenza KW 1,7 
alimentazione volt  220/380­3F 

 
Raviolatrice con prodotto staccato ­ prod/h kg 200 c. ­ alimentazione continua
del ripieno ­ stampo quadro medio Q4 in dotazione ­ possibilità di cambiare gli
stampi per produrre altri formati  ­ completa di due raccoglitori prodotto in
plastica alimentare ­ carrello con ruote ­ macchina in acciaio inox 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm 620 x 730 x 1930 h  
peso kg  200 c. 
prod/h kg  200 c. 
larghezza sfoglia mm  220 
potenza KW 1,7 
alimentazione volt  220/380­3F 

IMPIANTO AUTOMATICO PER RAVIOLI >>   

 
Raviolatrice con prodotto staccato  ­ prod/h kg 300 c.  ­ alimentazione
continua del ripieno ­ stampo quadro medio Q4 in dotazione ­ possibilità
di cambiare gli stampi per produrre altri formati  ­ completa di due
raccoglitori prodotto in plastica alimentare  ­ carrel lo con ruote  ­
macchina in acciaio inox 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm 1000 x 1005 x 1950 h  
peso kg  360 c. 
prod/h kg  300 c. 
larghezza sfoglia mm  280 
potenza KW 
alimentazione volt  380­3F 

Ideato e brevettato per facilitare l'inserimento del ripieno nelle macchine della serie
RN, può alimentare qualsiasi raviolatrice, potenziandone la produttività. Interamente
in acciaio inox è smontabile completamente per una completa pulizia, anche con getto
d'acqua. 

conforme alle normative CE  

 
dimensioni bxpxh mm 640 x 780 x 1420 h  
peso kg  100 c. 
prod/h kg  130 c. 
potenza KW 0,8 
alimentazione volt  220­380­3F 

 
PRESSE AUTOMATICHE 

RAVIOLATRICI 
AUTOMATICHE 

MACCHINE CAPPELLETTI 
ED AGNOLOTTI 

LAMINATOI

 

MACCHINE GNOCCATRICI

 

PASTORIZZATORI

 

TAGLIERINE DA BANCO

 

MACCHINE ORECCHIETTE

MACCHINE CANNELLONI

 

MACCHINE SPECIALI

 

TRABATTI, ESSICCATOI, 
STERILIZZATORI  

CONFEZIONATRICI

 

MACCHINE 
RISTORAZIONE 

FORNI

 

ACCESSORI PER 
LABORATORI 

IL SOTTOVUOTO

 

FILMATI MACCHINE

 

PER PASTA 

NOVITÀ

 

NEWSLETTER

 

LINKS

 

http://www.addthis.com/bookmark.php?v=20
http://www.pamaroma.it/pamaromamacchineperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/macchinariperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/10kgperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/25kgperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/50kgperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/100kgperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/formatiperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/impiantiperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/cataloghiperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/assistenzaperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/macchineusateperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/infoperpastafresca.htm
http://www.pamaroma.it/dovesiamo.htm

